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黄山学院自然科学研究项目

申　请　书

	学科门类：　
	食品科学

	项目名称：　
	徽菜名菜谱的营养评估及菜谱优化

	项目类别：
	一般项目

	申 请 人：　
	陶卫平

	工作单位：　
	旅游学院

	联系电话：　
	13515596789

	电子信箱：　
	taoweiping@.hus.edu.cn

	起止年月：　
	2009年01月至2010年12月


黄山学院科研处制

2007年

一、简表

	项目名称
	徽菜名菜谱的营养评估及菜谱优化

	项目类别
	A
	A、一般项目  　　　　　B、引进人才启动项目

	学    科
	食品科学

	研究类型
	C
	A、基础研究 B、应用基础研究  C、应用研究

	负责人姓名
	陶卫平
	性别
	男
	民族
	汉
	出生日期
	1963年  3 月  14日

	行政职务
	党总支书记
	专业职务
	副教授
	研究专长
	膳食营养与卫生安全

	最后学历
	本科
	最后学位
	学士
	担任导师
	担任

	研究起止年月
	2009年　01月至2010　年　12　月

	工作单位
	黄山学院旅游学院
	联系电话
	13515596789

	主要参加者
	姓  名
	性别
	年龄
	专 业 职 务
	研究专长
	分工情况
	签    名

	
	何广龙
	男
	32
	讲师
	数据库
	程序设计
	

	
	孙克奎
	男
	30
	讲师
	安徽名菜
	菜谱筛选
	

	
	王式玉
	男
	28
	助教
	菜单设计
	菜谱优化
	

	
	楚文靖
	女
	26
	硕士研究生
	烹饪营养
	数据处理
	

	
	朱琳玲
	女
	21
	学生
	数据处理
	数据处理
	

	预 期 成 果
	建立徽菜营养成分数据库，设计菜谱的优化方案和优化软件

	申请经费（单位：元）
	4500

	研究内容及意义摘要：通过调查和研究，选择40～60个具有代表性和普遍性的徽菜菜谱进行营养素的量化分析，建立原料成分数据库。在此基础上根据平衡膳食的原理，采用.NET技术实现程序设计并提出菜谱的优化组合方案。本课题的研究旨在科学全面地分析徽菜名菜谱的营养特点，以促进人们的对徽菜的合理选用、科学搭配和平衡膳食，促进人们的身体健康。与此同时，对徽菜的继承、传播、发展和创新也有着积极的意义。
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